Crumble d la pomme

|n9rédien|‘s :

4909 de farine sucre vanillé
4509 de sucre 4 /5 pommes
909 de beurre ramolli ou Fondu

1 cuillére & café de levure

Préeorohon:

/IO' Ep|ucher‘ les pommes. les couper en morceaux.

20) Beurrer le p|o|‘. étaler les pommes sur le Fond du P|o|‘. Soupoudrer de sucre roux.

o) P4 . Al Z . I\
3 Me|on96r‘ |O FOI"II’\@, |e sucre, |€ beur‘r‘e, |O |evur‘e, e sucre vom”eJusqu a ce que |e

mé|on9e devienne sableux.
4°) Répor‘hr‘ le mé|onge sur les pommes.

50' Enfourner le P|o|‘ a 48OOCJ‘usquld ce que le crumble soit doré ‘envir‘on 30 minu|‘es'.



