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|n9rédien|‘s :

250 de caroftes rapées 60 de cerneaux de noix
1259 de sucre 1254 de beurre fondy
2 ceufs 2004 de farine

1 sachet de levure Y cullére & café de cannelle

PréEorohon:

/IO' Préchauffer le four & 150 °C.

2°’FOU€H'€F‘ |65 CEUFS avec |6 sucre. Quond |€ mé|onge doub|e de vo|ume ef devienf
mousseux, OJOUI'QF‘ Peu a |oeu |Cl Forine e|‘ |e beurre Fondu |'OU|' en conhnuon|‘ de FOUZH'@I“
PUiS |C| conne”e, |Cl |evur*e e|‘ enFin |€S CCII"OH'@S r‘épées e|‘ |€S Nnoix sans orré|‘er c|e FOUQH'CF‘.

3 O’Bien mé|onger, verser dGﬂS un moule a CGI(@ e|‘ Foir‘e cuire /] Heur‘e.

4 °Laisser Hédir avant de démouler.



