Coo|<ies

|n9rédien|’s :

3009 de Farine 1 oeuf
/]809 de sucre 1 cuillere soupe de cacao en Poudre
609 de Pépi|‘es de chocolal 1 Pincée de sel

/]708 de beurre r*omo”i

Préeorohon:

/IO’ Couper‘ |e beur‘r‘e r‘omo”i en Pe|’i}'s morceaux. Mé|onger‘ |e sucre en Pouclr‘e e}' |e

beur‘r‘e avec un Foue|‘ é|ec|‘riqueJusqu/a ce que |e mé|onge oi|‘ une cou|eur‘ c|oir‘e.
20) AJou|‘er |IoeuF el bien mé|on92r avec une cuillére.

3 o’ Dons un deuxiéme so|odier‘, mé|onger|o For‘ine, |es pépi|‘es de choco|o|‘, |e cacao en

POUdI"e ef |€ se|. |ncorporer |e mé|onge Cl’\OCOlGl’ au mé|on9e beur‘r‘e—sucr‘e—oeup.

4 o) For‘mer‘ un |on8 bouclin cle P6|’e cle 7 cen|’imé|‘res de |or‘ge. Llenve|opper‘ de F||m

alimentaire et le mettre au r‘éFr‘igér‘ofeur‘ pendonf 1h30.

50' Préchauffer le four & 180 °C. C)|‘er le film alimentaire et découper‘ le boudin en
r‘onde”es époisses. Les meH‘r‘e sur une P|oque couver‘}'e de Popier‘ su|Fur‘isé Puis me|’|’r‘e a

cuire Pendonf environ /IO minu|‘es.



