TCH"l_C aux pommes

|nqr‘éo|ienfs :

1 P6|'e brisée 209 de beurre
2 por|‘ions de pommes 2 cuilleres & soupe de sucre roux

3009 c|e COI’Y\POI’@ de Pommes

Préporohon:

40) Préchauffez le Four & 200 °C. Disposez la |:>€1|‘e brisée dans un moule &
tarte ef piquez le fond de Farte avec une fourchette. Placez | 'ensemble au Frigo

|€ |‘em|os clue vVOous pr‘épor‘iez |€S pommes.

2°)E|o|uchez |es pommes e|‘ coupez-|es en |‘ronc|'\es d’environ 3 mm

dlépoisseur‘. Disposez une couche o|e compo|‘e o|e pommes sur |e Fono| o|e for‘|‘e.

Puis dis osez |es ommes en cerc|e sur |e Foncl de |'or|‘e. Vei||ez a |es dis oser
P P P

Jo|imen|‘.

3 °‘A\Jou|‘ez que|ques noix de beurre sur les pommes. Soupoudrez les pommes
de 2 ¢ & s de sucre roux. Enfournez 30 minutes & 200 °C.
Dégusfez tiede ou froid. occompognée d'une boule de g|oce vanille pour les |o|us

9ourmonds.



