FOthhl- au ChOCOIOl-

|n9rédien|‘s :

100g de chocolat 1109 de farine

1259 de beurre 2 cuilléres & soupe de cacao en poudre
3 oeufs 1 cuillére & café de levure

15¢l de creme liquide 1 pincée de sel

Préeorohon:

1°) Préchauffer le Four & 180°C

2°)SUF‘ Feu |‘rés dOUX, Foir‘e Fondr‘e 4253 de beur‘r‘e avec /]009 de ChOCOIOl’ cassé en

morceaux.

3°’|_oisser‘ tiédir puis hors du feu incor‘por‘er‘ 3 %UFS pr‘éo|ob|emen|‘ battus et 15 ¢l de

creme |icluio|e.

4 O)DOI’\S un so|odie, mé|on96r* /]409 de For‘ine, 2 cui”ér‘es a SOUPQ Cle cacao en POUCIF‘@,

/]209 de sucre. 1 cuillére & café de levure el une Pincée de sel.

5 o' AJOU"@I" IO PPéPOPOI’iOﬁ au Cl’\OCOlOI' 6}' mé|onger ropidemenf. \/QI"SZF‘ |O p6|'e dOhS un

P|o|‘ r‘ecouver‘|’ cle Popier‘ cuisson.

6 O) Foire cuire /IS /20 minu|‘es au FOUI" 81 /|8OOC



