Pizza étoile

|n9rédien|‘s :

Pate & pizza : lpour 4 pizzas Garniture : lpour 2 pizzas!
30g d'huile dolive 160q de concentré de Fomate
220q d’eau 60g d'eau

204 de levure boulangére Fraiche 90g de chorizo

400g de Farine 100q de parmesan

1 cullére & café de sel 1 pincée de piment d’espelette

1 Pincée d lor‘igon

Pr‘épor‘ohon de la p6|‘e :

/]o' Mé|onger‘ |’eou el la levure. AJ‘ou|'er‘ la For‘ine, |l|'wui|e, le sel ef |oé|'r‘ir*. Laisser lever 1h.

Pr‘épor‘ohon de la pizza étoile -

/lo' Mixer‘ |€ ChOf‘iZO puis |€ mé|onger‘ avec le concen|‘r‘é cle |'omo|‘e e|‘ IIGOU.
20) AJOUI'CI" |€ pormeson. |e Pimen|‘ d'espe|e|'|'e 6}' |Ior‘i9cm e|‘ bien mé|onger*.
30’ GOI"ﬁiI" |€S 2 PiZZOS avec |e mé|onge. POS@Y‘ un verre au cen|‘r‘e de |O PiZZG.

40’ COUPZI" |Cl PiZZO en 4 PUiS 8 ‘6}' méme /]6 ’ Prendre chocune des POI"I’S dé|ico|‘emeh|‘

en|‘r‘e |es doi9|’s e|’ |o Foir‘e |'ourner Pour For‘mer‘ un |'or‘|'i||on Puis |c1 r‘eposer‘.

50' EI’\FOUF‘I’\@Y‘ IO PiZZO PeﬁdOﬁl’ 20 minu|‘es a 200 OC.



